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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. W ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia Wykonawca zapewni ustugeg cateringowgq, na ktéra
sktadac sie bedzie:

Serwis $niadaniowo-lunchowy

1) kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna;

2) herb,ata czarna, herbaty smakowe;

3) woda mineralna z cytryng;

4) cukier (biaty, bragzowy), mleko do kawy/$mietanka, cytryna;
5) sok owocowy (dwa rodzaje);

6) wybor wedlin (trzy rodzaje);

7) wybdr serow;

8) satatka (dwa rodzaje);

9) danie na ciepto (np. paréwki);

10) jajka (np. na twardo z majonezem);

11) wybér warzyw (np. pomidor, ogérek swiezy);
12) twarozek;

13) pieczywo (np. chleb, butki);

14) masto.

Il. Wymagania Zamawiajgcego w zakresie ustugi cateringowe;j:
1. Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad.
Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien stosowac swieze produkty spozywcze.
2. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) przygotowania i przedstawienia na 3 dni przed spotkaniem dwdch propozycji menu do
wyboru i akceptacji przez Zamawiajgcego;

2) zapewnienia potraw i napojéw, zgodnie z zaakceptowanym przez Zamawiajacego
menu;

3) odpowiedniego przygotowania miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga, w
zakresie niezbednym do jej prawidtowej realizacji; Zamawiajgcy wymaga aby miejsca
zlokalizowane byly w pomieszczeniu sgsiadujgcym z salg konferencyjng, w ktorej
odbywa sie spotkanie lub w wydzielonym miejscu w sali konferencyjnej;

4) dostarczenia wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej (tzn. obruséw,
serwetek, serwetnikdw, zastawy stotowej, sztucce, serwisu do kawy i herbaty, stotow
cateringowych i koktajlowych, ekspresu do kawy, podgrzewaczy i warnikow/termoséw,
dyspenserow do napojow/dzbanki itp.), z wylgczeniem naczyn i sztuccow
jednorazowego uzytku;



5) zapewnienia obstugi potrzebnej do sprawnego przeprowadzenia ustugi

gastronomicznej, z uwzglednieniem wszelkich prac porzgdkowych po zakonczeniu
positkow.

lll. W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zapewni sale konferencyjna.

1. Zamawiajacy wymaga organizacji spotkania w sali konferencyjnej / szkoleniowej, ktéra:
1) posiada okna zapewniajgce $wiatto dzienne i wietrzenie;
2) posiada o$wietlenie elektryczne;
3) umozliwia indywidualng aranzacje;
4) jest wyposazona w:
a) miejsca siedzace dla wszystkich uczestnikow szkoleri z uktadem miejsc szkolnym,
kinowym lub w podkowe,
b) sprzet do prezentacji (ekran, rzutnik multimedialny),
bezprzewodowy - dostepny w miare potrzeb.

2. Sala konferencyjna powinna by¢ dostgpna na spotkanie minimum/ok. 5 godzin zegarowych (w
tym godzine przed i godzine po zajeciach merytorycznych).
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