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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

$wiadczenie ustug cateringowych obejmujacych przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw
oraz zapewnienie przez wykonawce sali konferencyjnej i sal dydaktycznych w celu
przeprowadzenia konferencji metodycznej w ramach projektu pn.: ,Wykluczenie — nie ma
MOWy!”,

Konferencja organizowana jest w ramach projektu partnerskiego ,Wykluczenie — nie ma MOWy!”,
wspotfinansowanego ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego,
Programu Operacyjnego Wojewddztwa Kujawsko — Pomorskiego na lata 2014 - 2020, 0s
Priorytetowa 9 Solidarne spoteczeristwo, Dziatanie 9.2 Wiaczenie spoteczne, Poddziatanie 9.2.2
Aktywne wtaczenie miodziezy objetej sagdowym srodkiem wychowawczym lub poprawczym.

Wykonawca w ramach zaméwienia zobowigzany bedzie do realizacji ustugi, ktérej zakres zostat
okres$lony w ust 1:

1. Organizacja dwudniowe] konferencji metodycznej dla nauczycieli z Mtodziezowych Osrodkéw
Wychowawczych i Miodziezowego Osrodka Socjoterapii z terenu wojewddztwa
kujawsko-pomorskiego, bedacych otoczeniem uczestnikéw projektu pn. ,Wykluczenie — nie ma
MOWy!” (tacznie max. dla 100 uczestnikéw, w tym max. 50 uczestnikéw kaidego dnia
konferencji)

1) czas trwania konferencji wynosi 2 dni;

2) obrady konferencyjne odbywa¢ beda sie w dni robocze w wymiarze 8 godzin/dzien;
3) termin realizacji: 7-8 pazdziernika 2019 r.;

4) miejsce realizacji: granice administracyjne Gminy Miasta Torun;

5) obowigzki Wykonawcy w zwigzku z realizacjqa zamowienia:

a) zapewnienie sali konferencyjnej w wymiarze 8 godzin kazdego dnia konferencji na cele
spotkania, mieszczacej 60 0séb (uczestnikéw, prelegentéw, przedstawicieli organizatora),
z wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, komputer, tablica
flipchart lub tablica sucho $cieralna oraz komplet pisakow, bezprzewodowy dostgp do
Internetu. Przestrzeri powinna byé dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych
ruchowo. Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. Sala powinna by¢ klimatyzowana i zapewnia¢
dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscig zaciemnienia oraz zapewnienia oswietlenia
sztucznego,

b) zapewnienie 2 sal dydaktycznych w wymiarze 3 godzin kazdego dnia konferencji (w
ktérych przeprowadzane bedg warsztaty dla uczestnikéw konferencii), mieszczacych 30
0s6b, z wyposazeniem: stoty, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, komputer, tablica
flipchart lub tablica sucho $cieralna oraz komplet pisakéw, bezprzewodowy dostep do
internetu. Przestrzert powinna byé¢ dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych
ruchowo. Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. W salach powinien by¢ zapewniony dostep do
$wiatta dziennego z mozliwoécig zaciemnienia oraz zapewnienia oswietlenia sztucznego,

¢) zapewnienie nagtoénienia i mikrofonu bezprzewodowego na czas prelekcji,

d) zapewnienie w kazdym dniu konferencji wyzywienia dla kazdego z uczestnikéw spotkania
sktadajacego sie z positku obiadowego oraz serwisu kawowego, z zastrzezeniem lit. e):
Positek obiadowy: w formie szwedzkiego stotu — zupa (300 ml/osobe), ziemniaki, ryz lub
makaron ryzowy lub kasza (200 g/osobe), dwa rodzaje migsa (150 g/osobg), ryba — filet
(150 g porcja), pierogi, warzywa na parze, zestaw trzech suréwek, woda, soki (0,3
I/osobe),

Serwis kawowy sktadajacy sie z: kawy, herbaty, dodatkéw: mleko, cukier, cytryna, a
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e)

g)

ponadto wody mineralnej gazowanej i niegazowanej oraz drobnych stonych lub stodkich
przekasek: paluszki, ciastka (min. 3 rodzaje), ciasto (min. 2 rodzaje) owoce, dostgpny w
godzinach trwania spotkania, na biezgco uzupetniany w razie potrzeby,

Zamawiajgcy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuécédw jednorazowego uzytku.

Menu wymaga akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
Zamawiajagcemu propozycje positkdbw najpdéiniej 3 dni przed planowanym terminem
konferencji,

zapewnienie wyzywienia specjalnego — 20% serwowanego positku obiadowego winny
stanowic¢ dania wegetariarskie,

odpowiednie przygotowanie miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga, w zakresie
niezbednym do jej prawidtowej realizacji - serwis kawowy oraz obiad podane bedg w sali
sgsiadujacej z salg konferencyjng, w ktérej odbywajg sie obrady lub w wydzielonym
miejscu w sali konferencyjnej. Ewentualny czas przeorganizowania przez Wykonawce sali
konferencyjnej (m.in. wniesienie stotéw, ustawienie krzeset, udekorowanie stotéw) na
potrzeby podawania obiadu nie diuzszy niz 15 minut,

dostarczenie wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej (tzn. obruséw, serwetek,
serwetnikdw, zastawy stotowej z wytgczeniem naczyn i sztuécow jednorazowego uzytku,
serwisu do kawy i herbaty, stotéw cateringowych i koktajlowych, podgrzewaczy do dan
cieptych, ekspresu do kawy, podgrzewaczy i warnikéw, dyspenseréw do napojow,
termosow itp.).
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