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Zatgcznik nr 1 do umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

PRZEDMIOTEM ZAMOWIENIA JEST ORGANIZACJA SPOTKAN

Spotkania organizowane s3 w ramach partnerskiego projektu pn. ,Kooperacja — efektywna i
skuteczna” w ramach Osi Priorytetowej Il Efektywne polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki i
edukacji, Dziatania 2.5 Skuteczna pomoc spoteczna Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj
na lata 2014-2020 wspéifinansowanego z Europejskiego Funduszu Spotecznego

czes€ 1:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA Zapewnienie ustug hotelarskich i restauracyjnych wraz z zapewnieniem
sali szkoleniowej na potrzeby dwudniowych spotkari organizowanych
na terenie powiatu inowroctawskiego dla maksymalnie 7 oséb.

ODBIORCY SPOTKAN Cztonkowie Partnerskiego Zespotu Kooperacji, bedacy

przedstawicielami podmiotéw polityk sektorowych istotnych z punktu
widzenia wiaczenia spotecznego i zwalczania ubdstwa, zwiaszcza
instytucji pomocy spotecznej, rynku pracy, systemu o$wiaty, systemu
ochrony zdrowia, sgdownictwa i policji.

CZAS TRWANIA SPOTKAN

Czas trwania spotkania wynosi 2 dni. Zajecia muszg odbywac sie w
nastepujace po sobie dni wolne od pracy (sobota-niedziela), z
nastepujgcym rozktadem godzin: pierwszego dnia — 8 godzin, drugiego
dnia - 8 godzin.

TERMINY SPOTKAN

1) 18-19.01.2020r.
2) 15-16.02.2020r.
3) 14-15.03.2020r.
4) 25-26.04.2020r.
5) 23-24.05.2020r.

MIEJSCE SPOTKAN

Wojewddztwo kujawsko-pomorskie — powiat inowroctawski

ZAKWATEROWANIE

Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikéw spotkan z wytgczeniem
uczestnikéw zamieszkujgcych w miejscowosci, w ktérej odbywa sig
spotkanie — wg zapotrzebowania przestanego przez Zamawiajqcego na
3 dni robocze przed planowanym terminem spotkania.
Zakwaterowanie w pokojach hotelowych maksymalnie dwuosobowych
w obiekcie hotelowym zachowujacym standardy obiektu min.
dwugwiazdkowego, potozonym na terenie powiatu inowroctawskiego,
w miejscowoséci zapewniajgcej dojazd publicznymi i prywatnymi
$rodkami transportu zbiorowego.

Przestrzei powinna byé dostosowana do potrzeb o0séb
niepetnosprawnych ruchowo. tézka powinny by¢ oddzielone od siebie
i stanowi¢ odrebne postanie, z zachowaniem zasady, ze w pokoju
dwuosobowym kwaterowane bedg osoby tej samej pici. Pokoje musza
by¢ wyposazone we wiasng tazienke. Zapewnienie pokoi hotelowych -
jedna doba hotelowa w ramach kazdego spotkania. Temperatura w
pokojach mieszkalnych powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikdw, nie nizsza jednak niz 21°C.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodptatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktérymi dysponuje hotel przez uczestnikéw spotkari oraz osobg

prowadzaca spotkanie, a takze przedstawiciela Zamawiajgcego.
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SALA SZKOLENIOWA Zapewnienie sali szkoleniowej w wymiarze 8h/dzieri na cele spotkan w

miejscu zakwaterowania uczestnikdw mieszczacej 70s6b, z
wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem,
komputer, tablica flipchart lub tablice sucho $cieralne oraz komplet
pisakéw, bezprzewodowy dostep do Internetu. Przestrzerh powinna
by¢ dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych ruchowo.
Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. Pomieszczenia powinny by¢
klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscia
zaciemnienia sali oraz zapewnienie o$wietlenia sztucznego.
Zapewnienie uczestnikom spotkan, ktérzy zglosza taka potrzebe,
systemu wspomagajgcego slyszenie lub tlumacza migowego.
Zamawiajacy  przekaze ~ Wykonawcy informacje  dotyczaca
zapotrzebowania na ww. dodatkowe ustugi na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom spotkan skladajacego sig z
dwéch positkéw obiadowych, jednej kolacji oraz jednego $niadania w
cenie noclegu, a takze serwiséw kawowych uzupetnianych przez 2 dni
spotkania w godzinach odbywania sig spotkan.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) obejmujacy:

* zupe 300 ml kazda porcja, np. rosét,gulaszowa,
boeufstrogonow,

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkowka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
do wyboru,

e zestaw suréwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
- 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

» do dania giéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobe , 2 rodzaje do wyboru,

e 50k 0.31naosobe,

¢ woda mineralna 0.3 | na osobe,

Kolacja w formie bufetu szwedzkiego (dla uczestnikéw nocujacych w
hotelu): dania ciepte (min. 2 rodzaje na osobg, w tym: zupa i drugie
danie), zimne przekaski (min. 3 rodzaje), w tym przynajmniej jedna
jarska np.: ravioli, satatki, wedliny, sery, pasztety, roladki z kurczakiem,
z warzywami, jajka faszerowane, tarta z warzywami lub z migsem,
pieczywonapoje gorace i zimne.

$niadanie w formie bufetu (dla uczestnikéw nocujacych w hotelu):
dania ciepte i zimne, pieczywo, satatki, warzywa sezonowe, wedliny,
sery, napoje gorace i zimne.
Serwis kawowy ciagty(dla wszystkich uczestnikéw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezaco uzupetniany, obejmujacy:
e kawe czarng rozpuszczalng i sypana, ze stosownymi

dodatkami, o ktérych mowa ponizej,

herbate czarng oraz wrzatek w termosach,

wode mineralng gazowang, niegazowang w butelkach - 0,3

litra na osobe,
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e soki—dwa rodzaje — po 0,3 | na osobe,
e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,
owoce dla wszystkich uczestnikow,
dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram) orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawg, z
wytaczeniem naczyri jednorazowego uzytku.
Zapewnienie wyzywienia specjalnego — zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacg zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni
robocze przed planowanym terminem spotkania.
Positki winy posiadaé¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac $wieze produkty spozywcze.
Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkdw.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyd i sztuécow
jednorazowego uzytku.

PROTOKOL Wykonawca sporzadzi protokét z realizacji ustug hotelarskich i
restauracyjnych wraz z zapewnieniem sali szkoleniowej i przekaze
Zamawiajgcemu po jego przeprowadzeniu.
Wzér protokotu przekaze Zamawiajacy.

CzESC 2:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Zapewnienie ustug hotelarskich i restauracyjnych wraz z zapewnieniem
sali szkoleniowej na potrzeby 5 dwudniowych spotkar organizowanych
na terenie powiatu tucholskiego dla maksymalnie 7 oséb.

ODBIORCY SPOTKAN Cztonkowie Partnerskiego Zespotu Kooperacji, bedacy
przedstawicielami podmiotéw polityk sektorowych istotnych z punktu
widzenia wigczenia spotecznego i zwalczania ubéstwa, zwiaszcza
instytucji pomocy spotecznej, rynku pracy, systemu o$wiaty, systemu
ochrony zdrowia, sgdownictwa i policji.

CZAS TRWANIA SPOTKAN Czas trwania spotkania wynosi 2 dni. Zajecia muszg odbywac sie w
nastepujgce po sobie dni wolne od pracy (sobota-niedziela), z
nastepujacym rozktadem godzin: pierwszego dnia — 8 godzin, drugiego
dnia — 8 godzin.

TERMINY SPOTKAN 1) 25-26.01.2020r.

2) 21-22.03.2020r.

3) 18-19.04.2020r.

4) 16-17.05.2020r.
MIEJSCE SPOTKAN Wojewddztwo kujawsko-pomorskie — powiat tucholski
ZAKWATEROWANIE Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikdw spotkari z wytgczeniem

uczestnikéw zamieszkujgcych w miejscowosci, w ktérej odbywa sig
spotkanie — wg zapotrzebowania przestanego przez Zamawiajacego na
3 dni robocze przed planowanym terminem spotkania.

Zakwaterowanie w pokojach hotelowych maksymalnie dwuosobowych




Fundusze
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwéj

Unia Europejska | """
Europejski Fundusz Spoteczny UL ot

w obiekcie hotelowym zachowujacym standardy obiektu min.
dwugwiazdkowego, pofozonym na terenie powiatu tucholskiego, w
miejscowosci zapewniajacej dojazd publicznymi i prywatnymi srodkami
transportu zbiorowego.

Przestrzen powinna byé dostosowana do potrzeb 0s6b
niepetnosprawnych ruchowo. t6zka powinny by¢ oddzielone od siebie
i stanowi¢ odrebne postanie, z zachowaniem zasady, ze w pokoju
dwuosobowym kwaterowane bedg osoby tej samej pici. Pokoje musz3
by¢ wyposazone we wiasng tazienke. Zapewnienie pokoi hotelowych -
jedna doba hotelowa w ramach kazdego spotkania. Temperatura w
pokojach mieszkalnych powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodpfatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktérymi dysponuje hotel przez uczestnikéw spotkan oraz osobg
prowadzacg spotkanie, a takze przedstawiciela Zamawiajgcego.

SALA SZKOLENIOWA

Zapewnienie sali szkoleniowej w wymiarze 8h/dzieri na cele spotkan w
miejscu zakwaterowania uczestnikéw mieszczacej 70s6b, z
wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem,
komputer, tablica flipchart lub tablice sucho $cieralne oraz komplet
pisakéw, bezprzewodowy dostep do Internetu. Przestrzeri powinna
byé dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych ruchowo.
Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. Pomieszczenia powinny by¢
klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscia
zaciemnienia sali oraz zapewnienie o$wietlenia sztucznego.
Zapewnienie uczestnikom spotkan, ktérzy zglosza taka potrzebg,
systemu wspomagajacego slyszenie lub tlumacza migowego.
Zamawiajacy  przekaze  Wykonawcy  informacje  dotyczacq
zapotrzebowania na ww. dodatkowe ustugi na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom spotkan skladajacego sig z
dwéch positkéw obiadowych, jednej kolacji oraz jednego $niadania w
cenie noclegu, a takze serwiséw kawowych uzupetnianych przez 2 dni
spotkania w godzinach odbywania sie spotkan.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) obejmujacy:

e zupe 300 ml kazda porcja, np. rosét,gulaszowa,
boeufstrogonow,

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkéwka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
do wyboru,

e zestaw surowek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
- 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

e do dania giéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobe , 2 rodzaje do wyboru,

e 50k 0.31naosobe.
woda mineralna 0.3 | na osobe,

Kolacja w formie bufetu szwedzkiego (dla uczestnikéw nocujacych w
hotelu): dania ciepte (min. 2 rodzaje na osobg, w tym: zupa i drugie
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danie), zimne przekaski (min. 3 rodzaje), w tym przynajmniej jedna
jarska np.: ravioli, satatki, wedliny, sery, pasztety, roladki z kurczakiem,
z warzywami, jajka faszerowane, tarta z warzywami lub z migsem,
pieczywo napoje gorgce i zimne.

Sniadanie w formie bufetu (dla uczestnikéw nocujgcych w hotelu):
dania ciepte i zimne, pieczywo, safatki, warzywa sezonowe, wedliny,
sery, napoje gorace i zimne.
Serwis kawowy ciggly(dla wszystkich uczestnikdw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezgco uzupetniany, obejmujacy:
e kawe czarng rozpuszczalng i sypang, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
e herbate czarng oraz wrzatek w termosach,
e wode mineralng gazowang, niegazowang w butelkach - 0,3
litra na osobe,
soki — dwa rodzaje — po 0,3 | na osobe,
cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,
owoce dla wszystkich uczestnikow,
dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram)orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawa, z
wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku.
Zapewnienie wyzywienia specjalnego - zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacg zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni
robocze przed planowanym terminem spotkania.
Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac $wieze produkty spozywcze.
Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkdw.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuécdw
jednorazowego uzytku.

PROTOKOL

Wykonawca sporzadzi protokét z realizacji ustug hotelarskich i
restauracyjnych wraz z zapewnieniem sali szkoleniowej i przekaze
Zamawiajacemu po jego przeprowadzeniu.

Wzér protokotu przekaze Zamawiajacy.

CZESC 3:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Zapewnienie ustug hotelarskich i restauracyjnych wraz z zapewnieniem
sali szkoleniowej na potrzeby 5 dwudniowych spotkar organizowanych
na terenie powiatu nakielskiego dla maksymalnie 7 oséb.

ODBIORCY SPOTKAN

Cztonkowie Partnerskiego Zespotu Kooperacji, bedacy
przedstawicielami podmiotéw polityk sektorowych istotnych z punktu
widzenia wiaczenia spotecznego i zwalczania ubéstwa, zwiaszcza
instytucji pomocy spotecznej, rynku pracy, systemu oswiaty, systemu
ochrony zdrowia, sgdownictwa i policji.

CZAS TRWANIA SPOTKAN

Czas trwania spotkania wynosi 2 dni. Zajecia muszg odbywac sig w
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nastepujace po sobie dni wolne od pracy (sobota-niedziela), z
nastepujacym rozkiadem godzin: pierwszego dnia — 8 godzin, drugiego
dnia — 8 godzin.

TERMINY SPOTKAN

1) 25-26.01.2020r.
2) 14-15.03.2020r.
3) 18-19.04.2020r.
4) 16-17.05.2020 .

MIEJSCE SPOTKAN

Wojewddztwo kujawsko-pomorskie — powiat nakielski

ZAKWATEROWANIE

Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikéw spotkar z wylgczeniem
uczestnikéw zamieszkujacych w miejscowosci, w ktérej odbywa sig
spotkanie — wg zapotrzebowania przestanego przez Zamawiajqcego na
3 dni robocze przed planowanym terminem spotkania.
Zakwaterowanie w pokojach hotelowych maksymalnie dwuosobowych
w obiekcie hotelowym zachowujgcym standardy obiektu min.
dwugwiazdkowego, potozonym na terenie powiatu nakielskiego, w
miejscowosci zapewniajacej dojazd publicznymi i prywatnymi srodkami
transportu zbiorowego.

Przestrzen powinna by¢é dostosowana do potrzeb 0s6b
niepetnosprawnych ruchowo. t6zka powinny by¢ oddzielone od siebie
i stanowié¢ odrebne postanie, z zachowaniem zasady, ze w pokoju
dwuosobowym kwaterowane beda osoby tej samej pici. Pokoje muszg
byé wyposazone we wiasng tazienke. Zapewnienie pokoi hotelowych -
jedna doba hotelowa w ramach kazdego spotkania. Temperatura w
pokojach mieszkalnych powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodpfatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktérymi dysponuje hotel przez uczestnikéw spotkar oraz osobe
prowadzaca spotkanie, a takze przedstawiciela Zamawiajgcego.

SALA SZKOLENIOWA

Zapewnienie sali szkoleniowej w wymiarze 8h/dzien na cele spotkan w
miejscu  zakwaterowania uczestnikdbw mieszczacej 70s6b, z
wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem,
komputer, tablica flipchart lub tablice sucho $cieralne oraz komplet
pisakéw, bezprzewodowy dostep do Internetu. Przestrzeri powinna
by¢ dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych ruchowo.
Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. Pomieszczenia powinny by¢
klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscig
zaciemnienia sali oraz zapewnienie o$wietlenia sztucznego.
Zapewnienie uczestnikom spotkar, ktérzy zglosza taky potrzebeg,
systemu wspomagajacego slyszenie lub tlumacza migowego.
Zamawiajacy  przekaze ~ Wykonawcy  informacje  dotyczacq
zapotrzebowania na ww. dodatkowe ustugi na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom spotkar skladajacego sig¢ z
dwéch positkéw obiadowych, jednej kolacji oraz jednego $niadania w
cenie noclegu, a takze serwisow kawowych uzupetnianych przez 2 dni
spotkania w godzinach odbywania sig spotkan.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) obejmujacy:

e zupe 300 ml kazda porcja, np. rosét,gulaszowa,
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boeufstrogonow,

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkéwka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
do wyboru

e zestaw suréwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
- 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

* do dania gtéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobe , 2 rodzaje do wyboru,

e s0k0.31naosobe.

e woda mineralna 0.3 | na osobe,

Kolacja w formie bufetu szwedzkiego (dla uczestnikéw nocujgcych w
hotelu): dania ciepte (min. 2 rodzaje na osobe, w tym: zupa i drugie
danie), zimne przekaski (min. 3 rodzaje), w tym przynajmniej jedna
jarska np.: ravioli, satatki, wedliny, sery, pasztety, roladki z kurczakiem,
z warzywami, jajka faszerowane, tarta z warzywami lub z migsem,
pieczywo napoje gorgce i zimne.

$niadanie w formie bufetu (dla uczestnikéw nocujgcych w hotelu):
dania ciepte i zimne, pieczywo, safatki, warzywa sezonowe, wedliny,
sery, napoje gorgce i zimne.
Serwis kawowy ciggly(dla wszystkich uczestnikéw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezaco uzupetniany, obejmujacy:
e kawe czarng rozpuszczalng i sypang, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
e herbate czarng oraz wrzatek w termosach,
e wode mineralng gazowang, niegazowang w butelkach - 0,3
litra na osobe,
e soki—dwa rodzaje - po 0,3 | na osobe,
e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikéw,
e owoce dla wszystkich uczestnikow,
e dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram) orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawg, 2
wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku.
Zapewnienie wyzywienia specjalnego - zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacy zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni
robocze przed planowanym terminem spotkania.
Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac $wieze produkty spozywcze.
Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢é wszystkich positkow.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuccow
jednorazowego uzytku.

PROTOKOL

Wykonawca sporzadzi protokét z realizacji ustug hotelarskich i
restauracyjnych wraz z zapewnieniem sali szkoleniowej i przekaze
Zamawiajacemu po jego przeprowadzeniu.
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[Wzér protokotu przekaze Zamawiajacy.

czesc a:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Zapewnienie ustug hotelarskich i restauracyjnych wraz z zapewnieniem
sali szkoleniowej na potrzeby 1 dwudniowego spotkania
organizowanego na terenie miasta Torun dla maksymalnie 15 osob.

ODBIORCY SPOTKANIA

Coaching grupowy dla pracownikéw socjalnych z terenu gmin objetych
wsparciem w projekcie.

CZAS TRWANIA SPOTKANIA

Czas trwania kazdego ze spotkan wynosi 2 dni. Zajecia muszg odbywac
sie w nastepujace po sobie dni pracy, z nastgpujacym rozkladem
godzin: pierwszego dnia — 8 godzin, drugiego dnia — 8 godzin.

|TERMIN SPOTKANIA

23-24.04.2020 r.

MIEJSCE SPOTKANIA

Wojewddztwo kujawsko-pomorskie — Obiekt
szkoleniowy/konferencyjny potozony w Centrum Miasta Torunia

ZAKWATEROWANIE

Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikéw spotkan z wytaczeniem
uczestnikéw zamieszkujgcych w miejscowosci, w ktérej odbywa sig
spotkanie — wg zapotrzebowania przestanego przez Zamawiajgcego na
3 dni robocze przed planowanym terminem spotkania.
Zakwaterowanie w pokojach hotelowych maksymalnie dwuosobowych
w obiekcie hotelowym zachowujagcym standardy obiektu min.
trzygwiazdkowego, potozonym na terenie miasta Torun.

Przestrzen powinna by¢ dostosowana do potrzeb o0sdb
niepetnosprawnych ruchowo. tézka powinny by¢ oddzielone od siebie
i stanowié¢ odrebne postanie, z zachowaniem zasady, ze w pokoju
dwuosobowym kwaterowane bedg osoby tej samej pici. Pokoje muszg
byé¢ wyposazone we wiasng tazienke. Zapewnienie pokoi hotelowych -
jedna doba hotelowa w ramach kazdego spotkania. Temperatura w
pokojach mieszkalnych powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodpfatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktorymi dysponuje hotel przez uczestnikéw spotkan oraz 2 oséb
prowadzacych spotkanie, a takze przedstawiciela Zamawiajgcego.

SALA SZKOLENIOWA

Zapewnienie sali szkoleniowej w wymiarze 8h/dzieri na cele spotkart w
miejscu zakwaterowania uczestnikéw mieszczacej min. 15 oséb, z
wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem,
komputer, tablica flipchart lub tablice sucho $cieralne oraz komplet
pisakéw, bezprzewodowy dostgp do Internetu. Przestrzen powinna
byé dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych ruchowo.
Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C. Pomieszczenia powinny by¢é
klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do $wiatta dziennego z mozliwoscig
zaciemnienia sali oraz zapewnienie o$wietlenia sztucznego.
Zapewnienie uczestnikom spotkan, ktérzy zglosza taka potrzebe,
systemu wspomagajacego slyszenie lub tlumacza migowego.
Zamawiajacy  przekaze  Wykonawcy  informacje  dotyczacq
zapotrzebowania na ww. dodatkowe ustugi na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom spotkari skiadajacego sig¢ z
dwdch positkéw obiadowych, jednej kolacji oraz jednego $niadania w

cenie noclegu, a takze serwiséw kawowych uzupetnianych przez 2 dni
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spotkania w godzinach odbywania sie spotkan.
Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) 3-daniowy w formie
bufetu szwedzkiego, obejmujacy:

e zupe 300 ml kazda porcja, np. rosét,gulaszowa,
boeufstrogonow,2 rodzaje do wyboru

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkéwka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
na osobe,

e zestaw surdwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
- 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

e do dania gtéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobe , 2 rodzaje do wyboru,

e soki owocowe 0.3 | na osobe,

e woda mineralna 0.3 | na osobe,

e deser, np. satatka owocowa lub lody lub ciastko — porcja 200g.

Kolacja w formie bufetu szwedzkiego (dla uczestnikéw nocujgcych w
hotelu): dania ciepte (min. 2 rodzaje na osobg, w tym: zupa i drugie
danie), zimne przekaski (min. 3 rodzaje), w tym przynajmniej jedna
jarska np.: ravioli, safatki, wedliny, sery, pasztety, roladki z kurczakiem,
z warzywami, jajka faszerowane, tarta z warzywami lub z migsem,
pieczywo napoje gorace i zimne.

Sniadanie w formie bufetu (dla uczestnikéw nocujacych w hotelu):
dania ciepte i zimne, pieczywo, safatki, warzywa sezonowe, wedliny,
sery, napoje gorace i zimne.

Serwis kawowy ciagty(dla wszystkich uczestnikdw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezgco uzupetniany, obejmujacy:

e kawe czarng rozpuszczalng i sypang, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
herbate czarng oraz wrzgtek w termosach,

e wode mineralng gazowang, niegazowang w butelkach - 0,3
litra na osobe,

e soki—dwa rodzaje - po 0,3 | na osobe,

e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,

e owoce dla wszystkich uczestnikéw,

e dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram)orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawa, Z
wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku.

Wykonawca zapewni ustuge cateringowg podczas spotkania w innej
sali niz sala, w ktorej odbywa sie cze$¢ szkoleniowa. Zamawiajgcy
wymaga, aby obie sale znajdowaty si¢ w jednym obiekcie.

Zapewnienie wyzywienia specjalnego - zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacg zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni

robocze przed planowanym terminem spotkania.
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Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkow powinien
stosowac swieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkow.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyfh i sztuccow
jednorazowego uzytku.

PROTOKOL Wykonawca sporzadzi protokét z realizacji ustug hotelarskich i
restauracyjnych wraz z zapewnieniem sali szkoleniowej i przekaze
Zamawiajgcemu po jego przeprowadzeniu.
Wz6r protokotu przekaze Zamawiajacy.

CZESC 5:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustug cateringowych obejmujacych przygotowanie,
dostarczenie i podanie positkéw na potrzeby 4 jednodniowych oraz 3
dwudniowych spotkan organizowanych w siedzibie Zamawiajacego tj.
w Toruniu przy ul. Bartkiewiczéwny 93, dla maksymalnie 20 oséb.

ODBIORCY SPOTKAN

Cztonkowie zespotu ds. wdrazania modelu

CZAS TRWANIA SPOTKAN

Czas trwania kazdego ze spotkar wynosi: spotkania jednodniowe —
minimum 6 godzin, spotkania dwudniowe: w | dniu-minimum 6 godzin
i w Il dniu- okoto 4 godzin.

TERMINY SPOTKAN

1) 16.01.2020 .
2) 11-12.02.2020 r.
3) 24.03.2020 1.
4) 05-06.05.2020 1.
5) 09.06.2020 .
6) 25-26.08.2020 .
7) 15.09.2020 1.

MIEJSCE SPOTKAN Siedziba Regionalnego Osrodka Polityki Spotecznej w Toruniu, ul.
Bartkiewiczéwny 93
WYZYWIENIE Zapewnienie wyzywienia kazdemu z uczestnikéw spotkan

sktadajgcego sig positku obiadowego i serwisu kawowego.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) w przypadku spotkan
jednodniowych oraz w pierwszym dniu w przypadku spotkan
dwudniowych, 3-daniowy w formie bufetu szwedzkiego, obejmujacy:

e zupe 300 ml kazda porcja, np. rosot,gulaszowa,
boeufstrogonow,2 rodzaje do wyboru

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkéwka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
na osobe,

e zestaw suréwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
- 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

» do dania giéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobg , 2 rodzaje do wyboru,

e soki owocowe 0.3 | na osobe,

e woda mineralna 0.3 | na osobg,
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e deser, np. satatka owocowa lub lody lub ciastko — porcja 200g.

Serwis kawowy ciagty(dla wszystkich uczestnikdw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezgco uzupetniany, obejmujacy:
e kawe czarng rozpuszczalng i sypang, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
e herbate czarng oraz wrzatek w termosach,
e wode mineralng gazowang, niegazowang w butelkach - 0,3
litra na osobe,
e soki—dwa rodzaje — po 0,3 | na osobe,
e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikéw,
owoce dla wszystkich uczestnikéw,
dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram)orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawg, z
wytaczeniem naczyri jednorazowego uzytku.

Zapewnienie wyzywienia specjalnego - zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacg zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni
robocze przed planowanym terminem spotkania.

Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac $wieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkéw.
Zamawiajgcy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuécdw
jednorazowego uzytku. Wykonawca dostarcza wyposazenie niezbedne
do obstugi cateringowej, tj. obrusy, serwetki, serwetniki, zastawe
stotowg z wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku, serwis do kawy
i herbaty, podgrzewacze do dan cieptych, ekspres do kawy,
podgrzewacze i warniki, dyspensery do napojéw, termosy, itp.

czes€e:

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustug cateringowych obejmujgcych przygotowanie,
dostarczenie i podanie positkéw wraz z zapewnieniem sali
szkoleniowej na potrzeby organizacji 1 spotkania jednodniowego
Regionalnej Grupy Refleksyjnej dla maksymalnie 20 oséb

ODBIORCY SPOTKANIA

Cztonkowie Regionalnej Grupy Refleksyjnej

CZAS TRWANIA SPOTKANIA

8 godzin

TERMIN SPOTKANIA

16.06.2020 r.

MIEJSCE SPOTKANIA

Obiekt szkoleniowy/konferencyjny potozony w Centrum Miasta
Torunia

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodptatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktéorymi dysponuje hotel przez uczestnikéw spotkari oraz 2 0s6b
prowadzacych spotkanie, a takze przedstawiciela Zamawiajgcego.
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SALA SZKOLENIOWA Zapewnienie sali szkoleniowej w wymiarze 8h na cele spotkania,

mieszczacej min. 20 osdb, z wyposazeniem: stoly, krzesta, rzutnik
multimedialny z ekranem, komputer, tablica flipchart lub tablice sucho
écieralne oraz komplet pisakéw, bezprzewodowy dostep do Internetu.
Przestrzen powinna by¢ dostosowana do potrzeb oséb
niepetnosprawnych ruchowo. Temperatura w pomieszczeniu powinna
by¢ dostosowana do potrzeb uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C.
Pomieszczenia powinny byé klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do
$wiatla dziennego z mozliwoscig zaciemnienia sali oraz zapewnienie
oswietlenia sztucznego.

Zapewnienie uczestnikom spotkania, ktdrzy zglosza taka potrzebg,
systemu wspomagajacego slyszenie lub tlumacza migowego.
Zamawiajagcy  przekaze ~ Wykonawcy informacje  dotyczaca
zapotrzebowania na ww. dodatkowe ustugi na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia kazdemu z uczestnikéw spotkan
sktadajacego sie positku obiadowego i serwisu kawowego.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikéw) 3-daniowy w formie
bufetu szwedzkiego, obejmujacy:

e zupe 300 ml kazda porcja, np. rosét,gulaszowa,
boeufstrogonow,2 rodzaje do wyboru

e mieso lub rybe na ciepto — 150 g kazda porcja, np. schab,
karkéwka, de volaille, pierogi, tarta z warzywami - 2 rodzaje
na osobe,

e zestaw suréwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
— 150 g kazda porcja, trzy rodzaje,

¢ do dania giéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz lub frytki) — 200 g na osobg , 2 rodzaje do wyboru,

e soki owocowe 0.3 | na osobe,

e woda mineralna 0.3 | na osobe,

e deser, np. satatka owocowa lub lody lub ciastko — porcja 200g.

Serwis kawowy ciagty(dla wszystkich uczestnikdw) dostepny w trakcie
trwania spotkania, na biezgco uzupetniany, obejmujgcy:
e kawe czarng rozpuszczalng i sypang, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
e herbate czarng oraz wrzatek w termosach,
¢ wode mineralng gazowanga, niegazowang w butelkach - 0,3
litra na osobe,
e soki—dwa rodzaje — po 0,3 | na osobe,
e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,
e owoce dla wszystkich uczestnikow,
e dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram) orazdrobne stone i stodkie przekaski: paluszki, ciastka
kruche (min. 3 rodzaje) wraz ze stosowng zastawq, 2
wytaczeniem naczyn jednorazowego uzytku.
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Wykonawca zapewni ustuge cateringowga podczas spotkania w innej
sali niz sala, w ktérej odbywa sig czes$¢ szkoleniowa. Zamawiajacy
wymaga, aby obie sale znajdowaly sie w jednym obiekcie.

Zapewnienie wyzywienia specjalnego - zadeklarowanej przez
uczestnika diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje
dotyczacy zapotrzebowania na ww. specjalne wyizywienie na 3 dni
robocze przed planowanym terminem spotkania.

Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac swieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkdw.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuécow
jednorazowego uzytku. Wykonawca dostarcza wyposazenie niezbedne
do obstugi cateringowej, tj. obrusy, serwetki, serwetniki, zastawe
stotowg z wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku, serwis do kawy
i herbaty, podgrzewacze do dan cieptych, ekspres do kawy,
podgrzewacze i warniki, dyspensery do napojow, termosy, itp.
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