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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

W ramach realizacji przedmiotu zamdéwienia Wykonawca zapewni ustuge cateringowg, na ktérg
sktadac sie bedzie:

1. Serwis kawowy:

serwis kawowy |

kawa czarna z ekspresu,

herbata czarna, zielona, owocowa

cukier, mleko do kawy, cytryna,

kruche ciastka (minimum 3 rodzaje)

patera z kanapkami (2 kanapki na osobe, 3 rodzaje kanapek w czedci
wegetarianskich)

2. Obiad w formie talerzowanej lub porcjowanej w pojemnikach jednorazowych:

obiad w formie stotu szwedzkiego

zupa (300 ml),

migso (150-170 g/porcja na osobe) z dodatkami (np. ziemniaki lub kasza/ryz/frytki),
ryba na ciepto  (150-170g/porcja na osobe) lub inne danie
bezglutenowe/wegetarianskie/weganskie - wedtug zgtoszonego zapotrzebowania,
zestaw suréwek ze swiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw (100 g/porcja na
osobe),

Woda mineralna niegazowana (1 litr na osobe) ma byé¢ dostepna przez caly czas
trwania warsztatow.

II.  Wymagania Zamawiajgcego w zakresie ustugi cateringowe;j:
1. positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad.
Wykonawca przy oferowaniu positkdw powinien stosowa¢ $wieze produkty spozywcze.

2. Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

3)

przygotowania i przedstawienia na 3 dni przed spotkaniem dwdch propozycji menu do
wyboru i akceptacji przez Zamawiajgcego;

zapewnienia potraw i napojow, zgodnie z zaakceptowanym przez Zamawiajgcego
menu;

odpowiedniego przygotowania miejsca, w ktdérym bedzie Swiadczona ustuga, w
zakresie niezbednym do jej prawidtowe]j realizacji; zamawiajgcy wymaga, aby miejsca
zlokalizowane byly w pomieszczeniu sagsiadujgcym z salg konferencyjng, w ktdrej
odbywa sie spotkanie lub w wydzielonym miejscu w sali konferencyjnej; ewentualny



4)

czas przeorganizowania przez Wykonawce sali konferencyjnej na czas obiadu (m.in.
whniesienie stotow i ustawienie krzeset, udekorowanie stotdw, wniesieni zastawy,
sprzetdw) na potrzeby podawania obiadu nie dtuzszy niz 15 minut;

dostarczenia wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej (tzn. obruséw,
serwetek, serwetnikéw, zastawy stotowej, sztuécow, serwisu do kawy i herbaty,
ekspresu do kawy, podgrzewaczy i warnikéw/termoséw, dzbankéw do wody
mineralnej itp.};

zapewnienia  obstugi potrzebnej do sprawnego przeprowadzenia ustugi
gastronomicznej, z uwzglednieniem wszelkich prac porzadkowych po zakoriczeniu
positkdw.

. W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zapewni sale konferencyjna.
1. Zamawiajgcy wymaga organizacji spotkania w sali konferencyjnej, ktora:

1)
2)
3)

posiada mozliwos¢ wietrzenia;
posiada oswietlenie elektryczne;
umozliwia indywidualng aranzacje;

4) jest wyposazona w:

a) miejsca siedzace dla wszystkich uczestnikéw szkolen z uktadem miejsc szkolnym,
kinowym lub w podkowe,

b) sprzet do prezentacji (ekran, rzutnik multimedialny), nagtosnienie, mikrofon
bezprzewodowy - dostepny w miarg potrzeb.

2. Sala konferencyjna powinna by¢ dostepna na spotkanie minimum 7 godzin zegarowych (w
tym godzine przed i godzine po zajeciach merytorycznych)



