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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zapewni ustuge cateringowsq
sktadajaca sie z:

serwisu kawowego przed rozpoczeciem wydarzenia /dla 150 oséb/, w zakres ktérego wchodzi:

- kawa czarna z ekspresu lub rozpuszczalna dla kazdego uczestnika;

- herbata/rézne rodzaje - w tym czarna i owocowa/ oraz wrzatek w termosach;

- woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach - 0,3 | na osobe;

Zamawiajgcy wymaga aby woda mineralna dostgpna byta w butelkach szklanych lub butelkach
wykonanych przynajmniej w 30% z recyclingu.

- cukier, stodzik, mleko/$mietanka do kawy (w tym jedno bez laktozy), cytryna dla wszystkich
uczestnikow;

- soki owocowe 100% - dwa rodzaje - po 0,3 | na osobe - w dzbankach;

- owoce sezonowe podane w catosci dla wszystkich uczestnikow;

- wybér ciastek deserowych i ciasto pieczone (min. jeden rodzaj) - co najmniej 150 g na osobe.

przerwy kawowej w trakcie trwania wydarzenia /dla 150 oséb/, w zakres ktérej wchodzi:

- kawa czarna z ekspresu lub rozpuszczalna dla kazdego uczestnika;

- herbata/réine rodzaje - w tym czarna i owocowa/ oraz wrzgtek w termosach;

- woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach - 0,3 | na osobeg;

Zamawiajgcy wymaga aby woda mineralna dostgpna byta w butelkach szklanych lub butelkach
wykonanych przynajmniej w 30% z recyclingu.

- cukier, stodzik, mleko/$mietanka do kawy (w tym jedno bez laktozy), cytryna dla wszystkich
uczestnikow;

- soki owocowe 100% - dwa rodzaje - po 0,3 | na osobe - w dzbankach;

- owoce sezonowe podane w catosci dla wszystkich uczestnikéw;

- wybdr ciastek deserowych i ciasto pieczone (min. jeden rodzaj) - co najmniej 150 g na osobe.

obiadu jednodaniowego /dla 150 oséb/, w zakres ktérego wchodzi:

- mieso na ciepto (co najmniej 150 g na osobe) — 2 rodzaje do wyboru;

- danie dla wegetarian, wegan, bezglutenowe (co najmniej 150 g na osobe) — 2 rodzaje do
wyboru;

- zestaw suréwek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw —trzy rodzaje po 150 g/porcja;
- dodatki (ziemniaki, kasza, ryz);

- woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach - 0,3 | na osobe;

Zamawiajacy wymaga aby woda mineralna dostgpna byta w butelkach szklanych lub butelkach
wykonanych przynajmniej w 30% z recyclingu.

- soki owocowe 100% - dwa rodzaje - po 0,3 | na osobe - w dzbankach.

Wymagania Zamawiajacego w zakresie ustugi cateringowej

Zamawiajacy wymaga realizacji ustugi w Foyer na poziomie ,-1", Centrum Kulturalno-
Kongresowego Jordanki, Aleja Solidarnosci 1-3, Torun.

Ustuga cateringowa realizowana bedzie w formie bankietowej stojgce;j.

Na 7 dni kalendarzowych przed wydarzeniem, Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu min. 2
propozycje menu do wyboru i akceptaciji.

Positki winy posiadaé odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad.
Wykonawca przy oferowaniu positkdw powinien stosowac $wieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkéw.



7. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia potraw i napojéw, zgodnie z zaproponowanym i
zaakceptowanym przez Zamawiajacego menu,

8. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wyposazenia niezbgdnego do realizacji ustugi tj.
odpowiednie liczby stotdw, stolikéw koktajlowych, obrusdw, serwetek, serwetnikéw,
podgrzewaczy, warnikéw/termosdéw, dzbankdw itp.

9. Podczas realizacji ustugi gastronomicznej Zamawiajagcy wymaga zastosowania odpowiedniej
zastawy. Zamawiajgcy dopuszcza zastosowanie sztuécow ekologicznych/biodegradowalnych
jednorazowego uzytku.

10. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia zaplecza technicznego i obstugi potrzebnej do
sprawnego przeprowadzenia ustugi gastronomicznej, z uwzglednieniem wszelkich prac
porzgdkowych po zakoriczeniu ustugi.

11. Wykonawca zobowigzany jest do realizacji przedmiotu zaméwienia zgodnie z obowigzujacymi w
tym czasie procedurami sanitarnymi zwigzanymi z przeciwdziataniem pandemii COVID 19.



